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Un voyage gourmand, au coeur des saveurs ancestrales et raffinées

du Maroc
La cuisine marocaine traditionnelle est réputée pour sa richesse
de saveurs et de parfums. Elle est caractérisée par l'utilisation
d’épices, d’herbes aromatiques et de mélanges d’épices tels que
le ras el hanout, le cumin, le paprika et le safran.
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ENTREES

Entrées Chaudes

SOCCCCC0C0

<2 Harira Traditionnelle GCCCCOG00C0

« Soupe marocaine servie avec des dattes majhoul,
chebakia et citron frais au quinoa

& Sélection de 6 Briouates Variées
"« Facon Arabesque

« Fruits de mer, Poulet, Fromage, Fromage Harissa
Epinards, Légumes

Entrées Froides
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< Sélection de Salades Marocaines

« Foie de veau, Zaalouk d'aubergine, taktouka
Courgette et carotte ala chermoula, Potiron carameélise

(Inspirées par les meilleurs produits du marché, nos salades célebrent chaque jour
la fraicheur et la qualité au fil des saisons.)

A Salade Gourmande Tangéroise
* Blanc de poulet, Avocat, Ble, (Euf de caille
Vinaigrette balsamique

& Tartare de Daurade a la Coriandre

« Mille-feuille de mechouia et son tartare de
daurade, taboulé au quinoa, ceufs de saumon

&§ Viandes rouges " Volailles
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ENTREES

Pastillas Q00000000000 JLu X

P Pastilla au poulet et aux amandes

- Poulet braise aromatise au safran servi avec
amandes et sucre glacé

@ Pastilla aux poissons et fruits de mer

- Délicate farce de poisson et fruits de mer parfumée
aux épices douces, enveloppée dans de fines feuilles
croustillantes. Un mariage raffiné entre croquant et fon-
dant, relevé d'une pointe de citron et sa pointe d'harissa
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PLATS

Tajines

< Tajine de boeuf aux Légumes de
Saison

- Jarret de boeuf braise a l'oignon aromatisé de
safran pur servi aux légumes de saisons

«¢ Tajine D’Agneau aux Poires, Pruneaux
et Amandes

- Jarret d'agneau braisé aux oignons aromatisés de
safran pur pruneau abricot et amande
< Tanjia Marrakchia du terroir

- Jarretde boeuffondant cuising a feu doux aromatise
au citron confit bio et cumin beldi au parfum de safran
de Taliouine

. Tajine de Poulet braisé au citron
confit et aux olives, facon meslala

» Tajine de Poulet Deghmira et
citron confit

& Tajine de poisson a la Tangéroise

& Tajine de poisson aux oignons
et raisins secs

&§ Viandes rouges '. Volailles
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PLATS

Grillades au JOSPER fp(&)_l)\lc. 28}.0.0 (5l

¢ Agneau a la fleur de thym, miel de
I'atlas, cumin, zest de citron et sa
pointe de piment d’Espelette

< La kefta aux épices d'ici et D'Ailleurs
@ Cotes d'agneau

# Poulet mariné au curcuma et fines
herbes

# Coquelet grillé

s Grillades Arabesque

<

Brochette Poulet, Brochette d'agneau
Brochette Kefta, Cotes d'agneau
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Supplément garniture selon votre choix
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PLATS

Couscous <COOG0000006C \_/“Q..é

< Couscous d’Agneau ou Boeuf aux
Sept Légumes

- Aux sept légumes de pays, pois chiches et tfaya

. Couscous au Poulet

- Aux sept légumes de pays, pois chiches et t'faya

< Couscous Végétarien aux Sept
légumes

- Aux sept légumes de pays, pois chiches et t'faya
(oignons caramelises et raisins secs)
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PLATS

Les Plats Signatures du Chef draoall (Rl BLZ]

< Filet de Boeuf

« Filet de boeuf d'origine Limousin maring, pomme
de terre fagon maakouda a la Marocaine, jus corsé
aux épices

< Souris D'’Agneau
« Souris d'agneau confite 7 heures au miel et aux

dattes, vermicelles, abricots épicés, pignons de
pin et noix torréfies

< Mrouzia

<Pied de veau au pois chiche
et germes de blé

» Rfissa au coquelet fermier

& Viandes rouges " Volailles
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DLESSERTS

Nos Desserts CP_)L;.

SCCCCOCCCCCE
M’hancha au miel, glace corne de gazelle Jijell 65 ou)8 il £o alweo éuitino
ile flottante parfumée a I’'eau de rose, 2gai aygll <oy 6heo doile 6o
éclats de noisettes caramélisées J.o_;.‘n.i:.ll Gaidll anily Lnio
Jawhara glace miel fleur d'oranger et Jldipll yn jg Juucll 0155 Jul £0 6jmga
sa creme mousseline a la vanille llsilall gingo Goups co
Panna cotta, segments d'orange la cannelle aoydllg Jlaipl qil o co Lig5Lil
et sorbet a l'orange Jldipll aujqug
Carpaccio d’orange a la fleur d'oranger et Jlaipl ynj co Jlaipll quinilij§
sa glace cannelle aa jéll o1y ywillg
Mi-cuit au chocolat et sa glace amlou .gloi Q)5 ul £o aagiho wWni aillgiguis

Nougat glacé aux fruits secs 80470 allga £o lagi o145 gul
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Boissons Froides Abb Cbg o
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Mocktails ‘J:\SS Y

Mojito Oriental Jud i githgo

Jus de citron, Miel, Feuille de menthe, Eau gazeuse - T
A)Latt oLl cpliaidt (3ol (Sl (gl | jtias o
Mojito Fruits rouges dyonll amilall githgo
Jus de citron, Fruits rouges, Feuille de menthe, Eau gazeuse - e .
A)Latt ol cplaidt (9l ygl o mese) | AS1 9l (O gantll| potias o
Kasbah Exotique aw el anall
Ananas, Mangue, Lait de coco, péche, Cannelle v e e .
42,37 o3l high Haa it (gLl (I @
Tanger Horizon aaib (gal

Orange, fruits rouge, gingembre, sirop de rose . . R
D9 Candl b 31 | e ASH 9t (UGS @

Essaouira Breeze 6 ugnll ouui
Jus de citron, Jus de péche, Sirop d'hibiscus, Origan infusée £SRI yie 311 AIAS S Ol ot i g3 i (s panlll i o
Aube d’orient Guidl jpa
Jus d'orange, Jus de mangue, Jus de citron, Romarin infusé

X ] (gLt (ST .
Sirop de jasmin Ol puas 923U juas (JIET ) puas

Crvosld) oy 9230 ! S

Detox 80 DH S 3]4,)4

Verte andalouse <l yaall gulaiill

Gingembre, Jus de citron, Poire, Miel, Epinards el a5y LS sl i c sl

Arabesque Garden .

q Gluwwlyl adian
Concombre, Jus de citron, Pomme verte, eau gazeuse )
sirop de basilic Ol d BLE obua oS TIET Ggasd s luse
Rayon d’Atlas Julbill gleds
Jus d'orange, Mangue, Carotte, fleur d'oranger L& 50 585 £ 1o 3301 ¢ 52008 (SIS 1) uace

Smoothies 59 DH JﬁL@ﬂ\

Laitd’or il culs
Banane, Caramel, Lait entier, Cannelle A8, (el JalS ol (Jal S e
Fleur du souk Gaoull 63 j

Lait, dattes, yaourt, sirop de rose 3301 Ol g (6 3L HHg ralillg cislntle






Ice Tea 55DH akdllw&ljb
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Ice Tea Maison Jjio alio sl
Camomille, Etoile d'anis, Girofle, Cannelle, A AN (3, B ezt il @gald o
Sirop d'agave, Cardamome Juglt laalt ooty
Ice tea fruits rouges et menthe clicillg <l 3onll a5lgall alio ylis

Tchaba fruits rouges, sucre de canne, sirop de

rose, feuille de menthe gl Bl sl oo dicuad S slan Agsia LIS

Ice tea citron et safran Jlyacjllg ggoulll plio (sl

Thé noir, Safran infuse, Jus de citron, sucre de canne Gl S 3 palll puac (g 9B Oy 31 39 (SLENY o

Matcha 65 DH i,
SOCCCCCCCC00

Matcha mangue gailo Luiilo
Jus de mangue, Matcha, lait entier Al JalS oo (AT ¢ gl sas o
Matcha rouge Joanill Lusilo
Lait entier, Fruits rouges, Matcha LiTLe i)y 4153 (auuntd JolS sl o

Les Thés Signature 49 DH:, .
de la Maison Amaury M b
888888338880,

& Verveine éjugl &
¥ Camonmille Jiogolh <&
{® VertJasmin il growly &

&> Thé vert a la menthe Llicilly Jr-ty glin &






BOISSON\S CHAUDES

Cafés Signatures — by Arabesque Cafés IIIIIII duwols ogm.a

d'Origines

Un voyage entre terroirs, épices et douceurs Ldyanll o leSilly (Jolsill dlua¥ ) g ¥ o Al
orientales... Originaire de la Colombie, Brésil & syl
Ethiopie Ll s Jad bl LuneslsS Lo oy

{» Café Vanille Wilaly 6gma
« Café douxinfuse & la vanille naturelle — oo ddmis sy — el Juesll Oloon G2 Junziilly sl gt ls *
pour une pause sucree et reconfortante. FEMN PR
{Q Café Chocolat dilgSgully 6gmd
- Alliance intense de cafe corse & cacao pur, Al G99 ddlg ac i gl GISISI g ag8l 98l oyo (i e e

velouté et gourmand, sans exces.

Classic Chaud

{Q Espresso qujuul &
{Q Café au Lait bl 6gmd
& Chocolat Chaud aislw abigigir &
<X Thé alamenthe glizilly ;SLN &,

Sodas & Eaux olallg dajladl sl g ik

{X Soda33cl Jw33hgn &
&> Red Bull 25¢I Jw 25 Jiyy
&> sidiAli75 ¢l / 33c] Juw 33 / Ju 75 le g <2

4% Oulmes 75 cl / 33cl Juw 33 / Juw 75 gulalgi A






<X BOISSONS CHAUDES

Café, lait, theé a la menthe

{¥ BOULANGERIE & SPECIALITES MAROCAINES

Corbeille de boulangerie, pain de campagne, msemen,
meloui au khlii, harcha aux olives, baghrir

{¥ ACCOMPAGNEMENTS

Beurre, confiture, miel, amlou

& JUS FRAIS
Jus d'orange presse, jus concombre-citron au
gingembre

Q FROMAGES & PRODUITS LAITIERS
Assortiment de fromages, fromage frais, Sélection de
yaourts maison

¢ CEREALES & FRUITS SECS

Céréales, cornflakes, granola, dattes, raisins secs

Q SALADES & CRUDITES
Salade de pommes de terre a l'ancienne, choix de
crudités

{» PLAT CHAUD

Saucisses de volaille, tomates grillees

{» DOUCEUR

Géateau au chocolat

FORMULE BRUNCH 199 DH

Par personne

ainlul Cilyg pirall &
pliailly S ol 53¢

au jeoll dlnniillg dljgriall &
LI S ke ok 5 (M ima Al
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A jlbs il pudade ALSLES (A AdET pubslbag Abalu
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i
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& BOISSONS CHAUDES

Café, lait, thé ala menthe

{X BOULANGERIE & SPECIALITES MAROCAINES

Corbeille de boulangerie, pain de campagne, msemen,
meloui au khlii, harcha aux olives, baghrir

{X ACCOMPAGNEMENTS

Beurre, confiture, miel, amlou

& JUS FRAIS
Jus d'orange presse, jus concombre-citron au
gingembre

{» FROMAGES & PRODUITS LAITIERS

Assortiment de fromages, fromage frais

{» CEREALES & FRUITS SECS

Céreales, cornflakes, granola, dattes, raisins secs

SPECIALITE TANGEROISE

Bissara tangéroise

& PLAT CHAUD

Boulettes de viande a la sauce tomate et petits pois

& LEGUMES

Assortiment de légumes sautés

& DOUCEUR

Sélection de verrines, tartelettes aux fruits de saison

aidludl Glig pitall &
gLl L ool 3343

éu jeoll dlnniillg dljguiall &
LI Gle auis s Dligudnadbus
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Un Voyage Gourmand, au coeur des saveurs ancestrales et raf'ﬁnees-_ :
du Maroc
La cuisine marocaine traditionnelle est réputée pour sa rlchesse
de saveurs et de parfums. Elle est caractérisée par Putilisation
d’épices, d’herbes aromatiques et de mélanges d'épices tels que
le ras el hanout, le cumin, le paprika et le safran. ' |/










